Приложение № 4 към чл. 29, ал. 1
Методи за анализ на вина и продукти от грозде и вино

1. ОПРЕДЕЛЯНЕ ПЛЪТНОСТТА И ОТНОСИТЕЛНАТА ПЛЪТНОСТ ПРИ 20 (C

1.
ОПРЕДЕЛЕНИЕ

Плътността е масата на единица обем вино или мъст при 20(C. Тя се изразява в грамове на милилитър и се обозначава със символа 
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Относителната плътност при 20(C (или относителната плътност 20(C/20(C) е отношението на масата на определен обем вино или мъст при 20(C към масата на същия обем вода при същата температура, изразено чрез десетично число. Обозначава се със символа 
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2.
ПРИНЦИП НА МЕТОДА

Плътността и относителната плътност при 20(C се измерват на проба за анализ чрез:

· пикнометър: сравнителен метод,

· ареометрия с използване на хидростатични везни: обикновени методи.


Забележка:

За много точно измерване, плътността трябва да бъде коригирана с отчитане на ефекта на серния диоксид, като се използва формулата:
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където:
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 - е коригираната плътност
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 - е  наблюдаваната плътност

S - е общото количество серен диоксид в грамове на литър.

3.
ПРЕДВАРИТЕЛНА ОБРАБОТКА НА ПРОБАТА
Ако виното или продукта от грозде и вино съдържа значителни количества въглероден диоксид, се отстранява по-голямата част от него чрез разбъркване на 250 мл от пробата в 1 000 мл колба или чрез филтриране под вакуум с 2 г памучна вата, поставена в тръба-удължител. 

4.
СРАВНИТЕЛЕН МЕТОД
4.1.
Апаратура
Обикновено лабораторно оборудване, в частност:

4.1.1.
Пикнометър Pyrex(1), с вместимост приблизително 100 мл, с подвижен термометър, прикрепен чрез съединителен елемент от шлифовано стъкло, калибриран в десети от градуса в интервала от 10 до 30(C. Термометърът трябва да бъде стандартизиран (Фигура 1).
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Фигура 1

Пикнометърът и неговия тариран флакон

Пикнометърът има странична тръба с дължина 25 мм и (максимален) вътрешен диаметър 1 мм, завършваща с коничен шлифован съединителен елемент. На тази странична тръба може да бъде поставена резервоарна пробка, състояща се от конична тръба със съединителна част от шлифовано стъкло и завършваща с изтеглена навън част. Тази пробка служи за разширителна камера.

Двете съединения от шлифовано стъкло към апарата следва да бъдат изработени много прецизно.

4.1.2.
Тарираният флакон се състои от съд със същия външен обем (с точност 1 мл), както пикнометъра и с маса равна на масата на пикнометъра напълнен с течност с относително тегло 1,01 [разтвор на натриев хлорид 2,0% (m/v)].


Термоизолиран съд, който съответства точно на корпуса на пикнометъра.

4.1.3.
 Двублюдна везна с обхват поне 300 г и с чувствителност 0,1 мг, или везни с едно блюдо с обхват поне 200 г и с чувствителност 0,1 мг.

4.2.
Калибриране на пикнометъра


Калибрирането на пикнометъра включва определяне на: 

· тарата на празния пикнометър,

· обем на пикнометъра при 20(C,

· маса на запълнения с вода пикнометър при 20(C.

4.2.1. Метод с използване на баланс на двублюдна везна.

Поставете тарирания флакон върху лявото блюдо на везните, а чистият и сух пикнометър с поставена резервоарна пробка поставете върху дясното блюдо. Добавете тежести към блюдото, в което се намира пикнометъра и запишете теглото, необходимо за да се установи равновесие: да приемем, че това са 
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 грама.

Внимателно напълнете пикнометъра с дестилирана вода с температура на околната среда и поставете термометъра; внимателно избършете до сухо пикнометъра и го поставете в термично изолирания съд. Разбъркайте съдържанието му чрез обръщане на съда, докато температурните показания на термометъра не станат постоянни. Нагласете точно нивото на горния ръб на страничната тръба. Подсушете страничната тръба и поставете резервоарната пробка; внимателно отчетете температурата t(C, като е необходимо евентуално коригирайте неточността на температурната скала. Претеглете запълнения с вода пикнометър по отношение на тарата и запишете теглото 
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 (в грамове), необходимо за установяване на равновесие.


Изчисление(((:

Тариране на празния пикнометър:

Тара за празния пикнометър е:
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, където:
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 - е масата на съдържащия се в пикнометъра въздух,
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Обемът при 20(C:
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 - е коефициент, който се взема от Таблица I за температура t(C.
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0,001 мл.

Масата на водата при 20(C:
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0,998203 е плътността на водата при 20(C.

4.2.2. Метод с използване на везни с едно блюдо

Определяне на: 

· масата на чистия и сух пикнометър: да приемем, че е равна на 
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· масата на запълнения с вода пикнометър при t(C, следвайки процедурата, описана по-горе в 4.2.1: да приемем, че е равна на 
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· масата на тарирания флакон: 
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Изчисления(1):

Отчитане на противотежестта за празния пикнометър:

Тарата на празния пикнометър е 
[image: image38.wmf]=

 
[image: image39.wmf]m

P

-

, където:


[image: image40.wmf]m

 - е масата на съдържащия се в пикнометъра въздух,
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Обемът при 20(C:
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- е коефициент, който се взема от Таблица I за температура t(C.

Обемът при 20(C трябва да се знае с точност  до (0,001 мл.

Масата на водата при 20(C:
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0,998203 е плътността на водата при 20(C.

4.3. Метод чрез измерване

4.3.1. Метод с използване на баланс на двублюдна везна
Претеглете пикнометъра с пробата подготвена за анализ, както в (3) и следвайте процедурата, описана в (4.2.1.)

Нека 
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 е теглото в грамове, необходимо за да се установи равновесие при t(C.

Масата на течността, която се съдържа в пикнометъра e:
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Измерена плътност при t (C:
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Изчислете плътността при 20(C, като използвате една от дадените по-долу коригиращи таблици, в съответствие с вида на измерваната течност: сухо вино (Таблица II), естествена или концентрирана мъст (Таблица III), сладко вино (Таблица IV).

Oтносителната плътност на виното 20(C/20(C се изразява като плътността на виното при 20(C се раздели на 0,998203.

4.3.2. Метод с използване на везни с едно блюдо
Претеглете тарирания флакон и да приемем, че масата му е равна на 
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Масата на празния пикнометър по време на измерването e:
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Претеглете пикнометъра с пробата подготвена за анализ, както в (3) и следвайте процедурата, описана в (4.2.1.) Нека масата му при t (C е 
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Масата на течността, която се съдържа в пикнометъра при t(C e 
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Плътността при t (C е:
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Изчислете плътността на анализираната течност при 20(C: сухо вино, мъст - естествена или концентрирана, сладко вино), както е описано по-горе в т. 4.3.1.

Относителната плътност 20(C/20(C се изчислява чрез разделяне на плътността при 20(C на 0,998203.

4.3.3 Повторяемостта на измерването на плътността

при сухи и полусладки вина r = 0,00010,

а за сладки вина r = 0,00018.

4.3.4. Възпроизводимостта на измерването на плътността

при сухи и полусладки вина R = 0,00037,

а за сладки вина R = 0,00045.

5. ОБИКНОВЕНИ МЕТОДИ
5.1 Ареометрия

5.1.1. Апаратура
5.1.1.1. Ареометър

По отношение на техните размери и градуиране, ареометрите трябва да отговарят на стандартите на ISO.

Те трябва да имат цилиндричен резервоар и продълговата част с кръгло напречно сечение и с минимален диаметър 3 мм. За сухите вина те трябва да бъдат градуирани от 0,983 до 1,003, с маркировка на всеки 0,0010 и 0,0002. Всяка маркировка на 0,0010 трябва да бъде отдалечена от следващата съответна маркировка на минимум 5 мм. За измерване на плътността на обезалкохолени вина, сладки вина или мъст трябва да се използва набор от пет ареометри, градуирани от 1,000 до 1,030; 1,030 до 1,060; 1,060 до 1090; 1090 до 1,120 и 1,120 до 1,150. Тези ареометри трябва да бъдат градуирани по отношение на плътността при 20(C с маркировка поне на всеки 0,0010 и 1,0005, като всяка маркировка на 0,0010 трябва да бъде отдалечена от следващата съответна маркировка на минимум 3 мм.

Тези ареометри трябва да са градуирани по такъв начин, че отчитането на показанията да става на върха на менискуса. Върху градуираната скала или на хартиения цилиндър вътре в резервоара, трябва да има указания за градуирането на плътността или на относителното тегло при 20(C и за отчитането по горния край на менискуса.

Тези ареометри трябва да бъдат калибрирани от компетентен държавен орган извършващ акредитацията на лабораториите.

5.1.1.2. Калибриран термометър, градуиран на минимални интервали от 0,5(C.

5.1.1.3. Измервателен цилиндър с вътрешен диаметър 36 мм и височина 320 мм, поддържан вертикално от опорни нивелиращи винтове.

5.1.2. Начин на работа
Техника на измерване

Налейте 250 мл от пробата за анализ, приготвена съгласно горния параграф 5.1.1.3, в мерителния цилиндър и вкарайте в него термометъра и ареометъра. Отчетете температурата една минута след старателно разбъркване на пробата, за да се получи изравняване на температурата. Извадете термометъра и отчетете след интервал от още една минута измерената от ареометъра плътност при t(C.

След това измерената плътност при t(C се коригира за 20(C с помощта на таблиците, приложими в случаите на сухи вина (Таблица V), мъст (Таблица VI) или вина, съдържащи захар (Таблица VII).

Относителната плътност 20(C/20(C се получава чрез разделяне на плътността при 20(C на 0,998203.

5.2. Измерване на плътността с помощта на хидростатични везни
5.2.1. Апаратура

Хидростатични везни

Хидростатични везни с максимален товар най-малко 100 г и с чувствителност 0,1 мг.

Под всяко плато е закрепен поплавък от стъкло Pyrex (огнеупорно стъкло) с обем най-малко 20 мл чрез окачване с нишка с диаметър не по-голям от 0,1 мм. Окаченият под дясното блюдо поплавък трябва да може да влезе в мерителния цилиндър, който има маркировка, посочваща нивото. Вътрешният диаметър на мерителния цилиндър трябва да е с поне 6 мм по-голям от този на поплавъка. Поплавъкът трябва да може да попада изцяло в обема на мерителния цилиндър, намиращ се под маркировката. Повърхността на измерваната течност трябва да се пресича само от поддържащата нишка. Температурата на течността в мерителния цилиндър се измерва с помощта на термометър, който е градуиран със стъпка 0,2(C.

Може да се използват и хидростатични везни с едно блюдо.

5.2.2. Начин на работа

5.2.2.1. Калибриране на хидростатичните везни

Двата поплавъка са във въздуха, уравновесете везните чрез поставяне на тежести в дясното блюдо. Запишете масата 
[image: image73.wmf]p

 на тези добавени тежести.

Напълнете мерителния цилиндър с чиста вода до нивото на маркировката и отчетете температурата t(C след разклащане и след престояване в продължение на две или три минути.

Възстановете равновесието на везните чрез поставяне на тежести в дясното блюдо. Нека масата на тези тежести е 
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Обемът на поплавъка при 20(C се получава по формулата:
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, където:


[image: image77.wmf]F

 - е коефициентът, посочен в Таблица I за температура t(C.
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 и  
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 са характеристиките на поплавъка.

5.2.2.2. Метод на измерване
Десният поплавък се потапя в мерителния цилиндър, който е напълнен с вино (или мъст) до нивото на маркировката. Отчита се температурата t(C на виното (или мъстта) и се записва.
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 e масата необходима за установяване на равновесие на везните.

Измерената плътност 
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Тази плътност се коригира за 20(C с помощта Таблица II, III или IV, ако поплавъкът е от стъкло Pyrex. 

6. ПРИМЕР ЗА ИЗЧИСЛЯВАНЕ НА ПЛЪНТОСТТА ПРИ 20(C И ОНТНОСИТЕЛНАТА ПЛЪТНОСТ (20(C/20(C) (СРАВНИТЕЛЕН МЕТОД).

6.1. Пикнометрия с използване на равновесие с двублюдна везна

6.1.1. Калибриране на пикнометъра:

1. Претеглете на чистия и сух пикнометър:

Тара = пикнометър + 
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2. Претегляне на пикнометъра, напълнен с вода при t(C:

Тара = пикнометър + вода + 
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3. Изчисляване масата на съдържащия се в пикнометъра въздух:
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4. Специфични стойности, които следва да бъдат записани:


Тара на празния пикнометър,
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Маса на водата при 20(C е =
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6.1.2. Определяне на плътността и на относителното плътност при 20(C/20(C на сухо вино.
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Таблица II позволява да се изчисли 
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За t = 17,80 (C и за алкохолна концентрация 11% об., от таблицата се отчита 
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6.2. Пикнометрия с използване на везни с едно блюдо

6.2.1. Калибриране на пикнометъра:
1. Тегло на чистия и сух пикнометър е:
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2. Тегло на пикнометъра, напълнен с вода при t(C: 
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Маса на съдържащия се в пикнометъра въздух:
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4. Специфични стойности, които следва да бъдат запомнени:

Tара на празния пикнометър е 
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Обем при 20(C 
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Маса на водата при 20(C е 
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6.2.2. Определяне на плътността и на относителното тегло при 20(C/20(C на сухо вино
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За t = 18(C и за алкохолна концентрация 11 % об., от таблицата се отчита 
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ТАБЛИЦА № І

Корекционен фактор F с който се умножава масата на водата в пикнометъра измерена при t°С, за да се преизчисли обема на пикнометъра при 20°C

	
	F
	t°C
	F
	t°C
	F
	t°C
	F
	t°C
	F
	t°C
	F
	t°C
	F

	Температура в оС


	10,0
	1,000398
	13,0
	1,000691
	16,0
	1,001097
	19,0
	1,001608
	22,0
	1,002215
	25,0
	1,002916
	28,0
	1,003704

	
	,1
	1,000406
	,1
	1,000703
	,1
	1,001113
	,1
	1,001627
	,1
	1,002238
	,1
	1,002941
	,1
	1,003731

	
	,2
	1,000414
	,2
	1,000714
	,2
	1,001128
	,2
	1,001646
	,2
	1,002260
	,2
	1,002966
	,2
	1,003759

	
	,3
	1,000422
	,3
	1,000726
	,3
	1,001144
	,3
	1,001665
	,3
	1,002282
	,3
	1,002990
	,3
	1,003787

	
	,4
	1,000430
	,4
	1,000738
	,4
	1,001159
	,4
	1,001684
	,4
	1,002304
	,4
	1,003015
	,4
	1,003815

	
	10,5
	1,000439
	13,5
	1,000752
	16,5
	1,001175
	19,5
	1,001703
	22,5
	1,002326
	25,5
	1,003041
	28,5
	1,003843

	
	,6
	1,000447
	,6
	1,000764
	,6
	1,001191
	,6
	1.001722
	,6
	1,002349
	,6
	1,003066
	,6
	1,003871

	
	,7
	1,000456
	,7
	1,000777
	,7
	1,001207
	,7
	1,001741
	,7
	1,002372
	,7
	1,003092
	,7
	1,003899

	
	,8
	1,000465
	,8
	1,000789
	,8
	1,001223
	,8
	1,001761
	,8
	1,002394
	,8
	1,003117
	,8
	1,003928

	
	,9
	1,000474
	,9
	1,000803
	,9
	1,001239
	,9
	1,001780
	,9
	1,002417
	,9
	1,003143
	,9
	1,003956

	
	11,0
	1,000483
	14,0
	1,000816
	17,0
	1,001257
	20,0
	1,001800
	23,0
	1,002439
	26,0
	1,003168
	29,0
	1,003984

	
	,1
	1,000492
	,1
	1,000829
	,1
	1,001273
	,1
	1,001819
	,1
	1,002462
	,1
	1,003194
	,1
	1,004013

	
	,2
	1,000501
	,2
	1,000842
	,2
	1,001290
	,2
	1,001839
	,2
	1,002485
	,2
	1,003222
	,2
	1,004042

	
	,3
	1,000511
	,3
	1,000855
	,3
	1,001306
	,3
	1,001859
	,3
	1,002508
	,3
	1,003247
	,3
	1,004071

	
	,4
	1,000520
	,4
	1,000868
	,4
	1,001323
	,4
	1,001880
	,4
	1,002531
	,4
	1,003273
	,4
	1,004099

	
	11,5
	1,000530
	14,5
	1,000882
	17,5
	1,001340
	20,5
	1,001900
	23,5
	1,002555
	26,5
	1,003299
	29,5
	1,004128

	
	,6
	1,000540
	,6
	1,000895
	,6
	1,001357
	,6
	1,001920
	,6
	1,002578
	,6
	1,003326
	,6
	1,004158

	
	,7
	1,000550
	,7
	1,000909
	,7
	1,001374
	,7
	1,001941
	,7
	1,002602
	,7
	1,003352
	,7
	1,004187

	
	,8
	1,000560
	,8
	1,000923
	,8
	1,001391
	,8
	1,001961
	,8
	1,002625
	,8
	1,003379
	,8
	1,004216

	
	,9
	1,000570
	,9
	1,000937
	,9
	1,001409
	,9
	1,001982
	,9
	1,002649
	,9
	1,003405
	,9
	1,004245

	
	12,0
	1,000580
	15,0
	1,000951
	18,0
	1,001427
	21,0
	1,002002
	24,0
	1,002672
	27,0
	1,003432
	30,0
	1,004275

	
	,1
	1,000591
	,1
	1,000965
	,1
	1,001445
	,1
	1,002023
	,1
	1,002696
	,1
	1,003458
	
	

	
	,2
	1,000601
	,2
	1,000979
	,2
	1,001462
	,2
	1,002044
	,2
	1,002720
	,2
	1,003485
	
	

	
	,3
	1,000612
	,3
	1,000993
	,3
	1,001480
	,3
	1,002065
	,3
	1,002745
	,3
	1,003513
	
	

	
	,4
	1,000623
	,4
	1,001008
	,4
	1,001498
	,4
	1,002086
	,4
	1,002769
	,4
	1,003540
	
	

	
	12,5
	1,000634
	15,5
	1,001022
	18,5
	1,001516
	21,5
	1,002107
	24,5
	1,002793
	27,5
	1,003567
	
	

	
	,6
	1,000645
	,6
	1,001037
	,6
	1,001534
	,6
	1,002129
	,6
	1,002817
	,6
	1,003594
	
	

	
	,7
	1,000656
	,7
	1,001052
	,7
	1,001552
	,7
	1,002151
	,7
	1,002842
	,7
	1,003621
	
	

	
	,8
	1,000668
	,8
	1,001067
	,8
	1,001570
	,8
	1,002172
	,8
	1,002866
	,8
	1,003649
	
	

	
	,9
	1,000679
	,9
	1,001082
	,9
	1,001589
	,9
	1,002194
	,9
	1,002891
	,9
	1,003676
	
	


ТАБЛИЦА № ІІ
Температурна корекция (с) на плътността на сухо вино и обезалкохолено вино,

измерена с пикнометър от Pirex при t°С, за да се отнесе резултатът към 20°C
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	Алкохол в об %
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22
23
24
25
26
27

	
	0
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27

	Температура в оС


	10
	1,59
	1,64
	1,67
	1,71
	1,77
	1,84
	1,91
	2,01
	2,11
	2,22
	2,34
	2,46
	2,60
	2,73
	2,88
	3,03
	3,19
	3,35
	3,52
	3,70
	3,87
	4,06
	4,25
	4,44

	
	11
	1,48
	1,53
	1,56
	1,60
	1,64
	1,70
	1,77
	1,86
	1,95
	2,05
	2,16
	2,27
	2,38
	2,51
	2,63
	2,77
	2,91
	3,06
	3,21
	3,36
	3,53
	3,69
	3,86
	4,03

	
	12
	1,36
	1,40
	1,43
	1,46
	1,50
	1,56
	1,62
	1,69
	1,78
	1,86
	1,96
	2,05
	2,16
	2,27
	2,38
	2,50
	2,62
	2,75
	2,88
	3,02
	3,16
	3,31
	3,46
	3,61

	
	13
	1,22
	1,26
	1,28
	1,32
	1,35
	1,40
	1,45
	1,52
	1,59
	1,67
	1,75
	1,83
	1,92
	2,01
	2,11
	2,22
	2,32
	2,44
	2,55
	2,67
	2,79
	2,92
	3,05
	3,18

	
	14
	1,08
	1,11
	1,13
	1,16
	1,19
	1,23
	1,27
	1,33
	1,39
	1,46
	1,52
	1,60
	1,67
	1,75
	1,84
	1,93
	2,03
	2,11
	2,21
	2,31
	2,42
	2,52
	2,63
	2,74

	
	15
	0,92
	0,96
	0,97
	0,99
	1,02
	1,05
	1,09
	1,13
	1,19
	1,24
	1,30
	1,36
	1,42
	1,48
	1,55
	1,63
	1,70
	1,78
	1,86
	1,95
	2,03
	2,12
	2,21
	2,30

	
	16
	0,76
	0,79
	0,80
	0,81
	0,84
	0,86
	0,89
	0,93
	0,97
	1,01
	1,06
	1,10
	1,16
	1,21
	1,26
	1,32
	1,38
	1,44
	1,51
	1,57
	1,64
	1,71
	1,78
	1,85

	
	17
	0,59
	0,61
	0,62
	0,63
	0,65
	0,67
	0,69
	0,72
	0,75
	0,78
	0,81
	0,85
	0,88
	0,95
	0,96
	1,01
	1,05
	1,11
	1,15
	1,20
	1,25
	1,30
	1,35
	1,40

	
	18
	0,40
	0,42
	0,42
	0,43
	0,44
	0,46
	0,47
	0,49
	0,51
	0,53
	0,55
	0,57
	0,60
	0,63
	0,65
	0,68
	0,71
	0,74
	0,77
	0,81
	0,84
	0,87
	0,91
	0,94

	
	19
	0,21
	0,21
	0,22
	0,22
	0,23
	0,23
	0,24
	0,25
	0,26
	0,27
	0,28
	0,29
	0,30
	0,32
	0,33
	0,34
	0,36
	0,37
	0,39
	0,41
	0,42
	0,44
	0,46
	0,47

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,21
	0,22
	0,22
	0,23
	0,23
	0,24
	0,25
	0,26
	0,27
	0,28
	0,29
	0,30
	0,31
	0,32
	0,34
	0,36
	0,37
	0,38
	0,40
	0,41
	0,43
	0,44
	0,46
	0,48

	
	22
	0,44
	0,45
	0,46
	0,47
	0,48
	0,49
	0,51
	0,52
	0,54
	0,56
	0,59
	0,61
	0,63
	0,66
	0,69
	0,71
	0,74
	0,77
	0,80
	0,83
	0,87
	0,90
	0,93
	0,97

	
	23
	0,68
	0,70
	0,71
	0,72
	0,74
	0,76
	0,78
	0,80
	0,83
	0,86
	0,90
	0,93
	0,96
	1,00
	1,03
	1,08
	1,13
	1,17
	1,22
	1,26
	1,31
	1,37
	1,41
	1,46

	
	24
	0,93
	0,96
	0,97
	0,99
	1,01
	1,03
	1,06
	1,10
	1,13
	1,18
	1,22
	1,26
	1,31
	1,36
	1,41
	1,47
	1,52
	1,58
	1,64
	1,71
	1,77
	1,84
	1,90
	1,97

	
	25
	1,19
	1,23
	1,25
	1,27
	1,29
	1,32
	1,36
	1,40
	1,45
	1,50
	1,55
	1,61
	1,67
	1,73
	1,80
	1,86
	1,93
	2,00
	2,08
	2,16
	2,24
	2,32
	2,40
	2,48

	
	26
	1,47
	1,51
	1,53
	1,56
	1,59
	1,62
	1,67
	1,72
	1,77
	1,83
	1,90
	1,96
	2,03
	2,11
	2,19
	2,27
	2,35
	2,44
	2,53
	2,62
	2,72
	2,81
	2,91
	3,01

	
	27
	1,75
	1,80
	1,82
	1,85
	1,89
	1,93
	1,98
	2,04
	2,11
	2,18
	2,25
	2,33
	2,41
	2,50
	2,59
	2,68
	2,78
	2,88
	2,98
	3,09
	3,20
	3,31
	3,42
	3,53

	
	28
	2,04
	2,10
	2,13
	2,16
	2,20
	2,25
	2,31
	2,38
	2,45
	2,53
	2,62
	2,70
	2,80
	2,89
	3,00
	3,10
	3,21
	3,32
	3,45
	3,57
	3,69
	3,82
	3,94
	4,07

	
	29
	2,34
	2,41
	2,44
	2,48
	2,53
	2,58
	2,65
	2,72
	2,81
	2,89
	2,99
	3,09
	3,19
	3,30
	3,42
	3,53
	3,65
	3,78
	3,92
	4,05
	4,19
	4,33
	4,47
	4,61

	
	30
	2,66
	2,73
	2,77
	2,81
	2,86
	2,92
	3,00
	3,08
	3,17
	3,27
	3,37
	3,48
	3,59
	3,72
	3,84
	3,97
	4,11
	4,25
	4,40
	4,55
	4,70
	4,85
	4,92
	5,17


Забележка: Тази таблица може да се използва за преизчисляване на относителната плътност 
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ТАБЛИЦА № ІІІ
Температурна корекция (с) на плътността на мъст и концентрирана мъст,

измерена с пикнометър от Pirex при t°С, за да се отнесе резултатът към  20°C
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°

°

°

°


	
	Плътност

	
	1,05
	1,06
	1,07
	1,08
	1,09
	1,10
	1,11
	1,12
	1,13
	1,14
	1,15
	1,16
	1,18
	1,20
	1,22
	1,24
	1,26
	1.28
	1,30
	1,32
	1,34
	1,36

	Температура в оС


	10°
	2,31
	2,48
	2,66
	2,82
	2,99
	3,13
	3,30
	3,44
	3,59
	3,73
	3,88
	4,01
	4,28
	4,52
	4,76
	4,98
	5,18
	5,42
	5,56
	5,73
	5,90
	6,05

	
	11°
	2,12
	2,28
	2,42
	2,57
	2,72
	2,86
	2,99
	3,12
	3,25
	3,37
	3,50
	3,62
	3,85
	4,08
	4,29
	4,48
	4,67
	4,84
	5,00
	5,16
	5,31
	5,45

	
	12°
	1,92
	2,06
	2,19
	2,32
	2,45
	2,58
	2,70
	2,82
	2,94
	3,04
	3,15
	3,26
	3,47
	3,67
	3,85
	4,03
	4,20
	4,36
	4,51
	4,65
	4,78
	4,91

	
	13°
	1,72
	1,84
	1,95
	2,06
	2,17
	2,27
	2,38
	2,48
	2,58
	2,69
	2,78
	2,88
	3,05
	3,22
	3,39
	3,55
	3,65
	3,84
	3,98
	4,11
	4,24
	4,36

	
	14°
	1,52
	1,62
	1,72
	1,81
	1,90
	2,00
	2,09
	2,17
	2,26
	2,34
	2,43
	2,51
	2,66
	2,82
	2,96
	3,09
	3,22
	3,34
	3,45
	3,56
	3,67
	3,76

	
	15°
	1,28
	1,36
	1,44
	1,52
	1,60
	1,67
	1,75
	1,82
	1,89
	1,96
	2,04
	2,11
	2,24
	2,36
	2,48
	2,59
	2,69
	2,79
	2,88
	2,97
	3,03
	3,10

	
	16°
	1,05
	1,12
	1.18
	1,25
	1,31
	1,37
	1,43
	1,49
	1,55
	1,60
	1,66
	1,71
	1,81
	1,90
	2,00
	2,08
	2,16
	2,24
	2,30
	2,37
	2,43
	2,49

	
	17°
	0,80
	0,86
	0,90
	0,95
	1,00
	1,04
	1,09
	1,13
	1,18
	1,22
	1,26
	1,30
	1,37
	1,44
	1,51
	1,57
	1,62
	1,68
	1,72
	1,76
	1,80
	1,84

	
	18°
	0,56
	0,59
	0,62
	0,66
	0,68
	0,72
	0,75
	0,77
	0,80
	0,83
	0,85
	0,88
	0,93
	0,98
	1,02
	1,05
	1,09
	1,12
	1,16
	1,19
	1,21
	1,24

	
	19°
	0,29
	0,31
	0,32
	0,34
	0,36
	0,37
	0.39
	0,40
	0,42
	0,43
	0,44
	0,45
	0,48
	0,50
	0,52
	0,54
	0,56
	0,57
	0,59
	0,60
	0,61
	0,62

	
	20°
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21°
	0,29
	0,30
	0,32
	0,34
	0,35
	0,37
	0,38
	0,40
	0,41
	0,42
	0,44
	0,46
	0,48
	0,50
	0,53
	0,56
	0,58
	0,59
	0,60
	0,61
	0,62
	0,62

	
	22°
	0,58
	0,61
	0,64
	0,67
	0,70
	0,73
	0,76
	0,79
	0,81
	0,84
	0,87
	0,90
	0,96
	1,00
	1,05
	1,09
	1,12
	1,15
	1,18
	1,20
	1,22
	1,23

	
	23°
	0,89
	0,94
	0,99
	1,03
	1,08
	1,12
	1,16
	1,20
	1,25
	1,29
	1,33
	1,37
	1,44
	1,51
	1,57
	1,63
	1,67
	1,73
	1,77
	1,80
	1,82
	1,84

	
	24°
	1,20
	1,25
	1,31
	1,37
	1,43
	1,49
	1,54
	1,60
	1,66
	1,71
	1,77
	1,82
	1,92
	2,01
	2,10
	2,17
	2,24
	2,30
	2,36
	2,40
	2,42
	2,44

	
	25°
	1,51
	1,59
	1,66
	1,74
	1,81
	1,88
	1,95
	2,02
	2,09
	2,16
	2,23
	2,30
	2,42
	2,53
	2,63
	2,72
	2,82
	2,89
	2,95
	2,99
	3,01
	3,05

	
	26°
	1,84
	1,92
	2,01
	2,10
	2,18
	2,26
	2,34
	2,42
	2,50
	2,58
	2,65
	2,73
	2,87
	3,00
	3,13
	3,25
	3,36
	3,47
	3,57
	3,65
	3,72
	3,79

	
	27°
	2,17
	2,26
	2,36
	2,46
	2,56
	2,66
	2,75
	2,84
	2,93
	3,01
	3,10
	3,18
	3,35
	3,50
	3,66
	3,80
	3,93
	4,06
	4,16
	4,26
	4,35
	4,42

	
	28°
	2,50
	2,62
	2,74
	2,85
	2,96
	3,07
	3,18
	3,28
	3,40
	3,50
	3,60
	3,69
	3,87
	4,04
	4,21
	4,36
	4,50
	4,64
	4,75
	4,86
	4,94
	5,00

	
	29°
	2,86
	2,98
	3,10
	3,22
	3,35
	3,47
	3,59
	3,70
	3,82
	3,93
	4,03
	4,14
	4,34
	4,53
	4,72
	4,89
	5,05
	5,20
	5,34
	5,46
	5,56
	5,64

	
	30°
	3,20
	3,35
	3,49
	3,64
	3,77
	3,91
	4,05
	4,17
	4,30
	4,43
	4,55
	4,67
	4,90
	5,12
	5,39
	5,51
	5,68
	5,84
	5,96
	6,08
	6,16
	6,22


Забележка: Тази таблица може да се използва за преизчисляване наотносителната плътност 
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ТАБЛИЦА IV

Температурна корекция (с) на плътността на вина с остатъчна захар,

с алкохолно съдържание над 13 об% измерена с пикнометър от Pirex

при t°С, за да се отнесе резултатът към 20°C
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°

°

°
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	Алкохол 13 об%
	Алкохол 15 об%
	Алкохол 17 об%

	
	Плътност
	Плътност
	Плътност

	
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120

	Температура в оС


	10
	2,36
	2,71
	3,06
	3,42
	3,72
	3,96
	4,32
	2,64
	2,99
	3,36
	3,68
	3,99
	4,30
	4.59
	2,94
	3,29
	3,64
	3,98
	4,29
	4,60
	4,89

	
	11
	2,17
	2,49
	2,80
	2,99
	3,39
	3,65
	3,90
	2,42
	2,73
	3,05
	3,34
	3,63
	3,89
	4,15
	2,69
	3,00
	3,32
	3,61
	3,90
	4,16
	4,41

	
	12
	1,97
	2,25
	2,53
	2,79
	3,05
	3,29
	3,52
	2,19
	2,47
	2,75
	3,01
	3,27
	3,51
	3,73
	2,42
	2,70
	2,98
	3,24
	3,50
	3,74
	3,96

	
	13
	1,78
	2,02
	2,25
	2,47
	2,69
	2,89
	3,09
	1,97
	2,21
	2,44
	2.66
	2,87
	3,08
	3,29
	2,18
	2,42
	2,64
	2,87
	3,08
	3,29
	3,49

	
	14
	1,57
	1,78
	1,98
	2,16
	2,35
	2.53
	2,70
	1,74
	1,94
	2,14
	2.32
	2,52
	2,69
	2,86
	1.91
	2,11
	2,31
	2,50
	2,69
	2,86
	3,03

	
	15
	1,32
	1,49
	1,66
	1,82
	1,97
	2,12
	2,26
	1,46
	1,63
	1.79
	1,95
	2.10
	2,25
	2,39
	1,60
	1,77
	1,93
	2,09
	2,24
	2,39
	2,53

	
	16
	1,08
	1,22
	1,36
	1,48
	1,61
	1,73
	1,84
	1,18
	1,32
	1,46
	1,59
	1.71
	1,83
	1.94
	1.30
	1,44
	1,58
	1,71
	1,83
	1,95
	2,06

	
	17
	0,83
	0,94
	1,04
	1,13
	1,22
	1,31
	1,40
	0,91
	1,02
	1.12
	1,21
	1.30
	1,39
	1,48
	1,00
	1,10
	1,20
	1,30
	1,39
	1,48
	1,56

	
	18
	0,58
	0,64
	0,71
	0,78
	0,84
	0,89
	0,95
	0,63
	0,69
	0,76
	0.83
	0,89
	0,94
	1,00
	0,69
	0,75
	0,82
	0,89
	0,95
	1,00
	1,06

	
	19
	0,30
	0,34
	0,37
	0,40
	0,43
	0,46
	0,49
	0,33
	0,37
	0,40
	0,43
	0.46
	0,49
	0,52
	0.36
	0,39
	0,42
	0,46
	0,49
	0,52
	0,54

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,30
	0,33
	0,36
	0,40
	0,43
	0,46
	0,49
	0,33
	0,36
	0,39
	0,43
	0,46
	0,49
	0,51
	0,35
	0,39
	0,42
	0,45
	0,48
	0,51
	0,54

	
	22
	0,60
	0,67
	0,73
	0,80
	0,85
	0,91
	0,98
	0,65
	0,72
	0,78
	0,84
	0,90
	0,96
	1,01
	0,71
	0,78
	0,84
	0,90
	0,96
	1,01
	1,07

	
	23
	0,93
	1,02
	1,12
	1,22
	1,30
	1,39
	1,49
	1,01
	1,10
	1,20
	1,29
	1,38
	1,46
	1,55
	1,10
	1,19
	1,29
	1,38
	1,46
	1,55
	1,63

	
	24
	1,27
	1,39
	1,50
	1,61
	1,74
	1,84
	1.95
	1.37
	1.49
	1.59
	1.72
	1,84
	1.95
	2,06
	1,48
	1,60
	1,71
	1,83
	1,95
	2,06
	2,17

	
	25
	1,61
	1,75
	1.90
	2,05
	2,19
	2,33
	2,47
	1,73
	1,87
	2,02
	2.17
	2,31
	2,45
	2,59
	1,87
	2,01
	2,16
	2,31
	2,45
	2,59
	2,73

	
	26
	1,94
	2,12
	2,29
	2,47
	2,63
	2.79
	2,95
	2,09
	2,27
	2,44
	2,62
	2,78
	2.94
	3,10
	2,26
	2,44
	2,61
	2,79
	2,95
	3,11
	3,26

	
	27
	2,30
	2,51
	2,70
	2.90
	3,09
	3,27
	3.44
	2.48
	2,68
	2,87
	3.07
	3,27
	3.45
	3,62
	2,67
	2,88
	3,07
	3,27
	3,46
	3,64
	3,81

	
	28
	2.66
	2.90
	3,13
	3,35
	3.57
	3,86
	4,00
	2,86
	3,10
	3,23
	3,55
	3,77
	3,99
	4,20
	3,08
	3,31
	3,55
	3,76
	3,99
	4,21
	4,41

	
	29
	3,05
	3,31
	3,56
	3,79
	4,04
	4.27
	4,49
	3,28
	3.53
	3,77
	4,02
	4.26
	4,49
	4,71
	3,52
	3,77
	4,01
	4,26
	4,50
	4,73
	4,95

	
	30
	3,44
	3,70
	3,99
	4,28
	4,54
	4,80
	5,06
	3.68
	3,94
	4,23
	4.52
	4.79
	5.05
	5,30
	3,95
	4,22
	4,51
	4,79
	5,07
	5,32
	5,57


	
	Алкохол 19 об%
	Алкохол 21 об%

	
	Плътност
	Плътност

	
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120

	Температура в оС


	10
	3,27
	3,62
	3,97
	4,30
	4,62
	4,92
	5,21
	3,62
	3,97
	4,32
	4,66
	4,97
	5,27
	5,56

	
	11
	2,99
	3,30
	3,61
	3,90
	4,19
	4,45
	4,70
	3,28
	3,61
	3,92
	4,22
	4,50
	4,76
	5,01

	
	12
	2,68
	2,96
	3,24
	3,50
	3,76
	4,00
	4,21
	2,96
	3,24
	3,52
	3,78
	4,03
	4,27
	4,49

	
	13
	2,40
	2,64
	2,87
	3,09
	3,30
	3,51
	3,71
	2,64
	2,88
	3,11
	3,33
	3,54
	3,74
	3,95

	
	14
	2,11
	2,31
	2,51
	2,69
	2,88
	3,05
	3,22
	2,31
	2,51
	2,71
	2,89
	3,08
	3,25
	3,43

	
	15
	1,76
	1,93
	2,09
	2,25
	2,40
	2,55
	2,69
	1,93
	2,10
	2,26
	2,42
	2,57
	2,72
	2,86

	
	16
	1,43
	1,57
	1,70
	1,83
	1,95
	2,08
	2,18
	1,56
	1,70
	1,84
	1,97
	2,09
	2,21
	2,32

	
	17
	1,09
	1,20
	1,30
	1,39
	1,48
	1,57
	1,65
	1,20
	1,31
	1,41
	1,50
	1,59
	1,68
	1,77

	
	18
	0,76
	0,82
	0,88
	0,95
	1,01
	1,06
	1,12
	0,82
	0,88
	0,95
	1,01
	1,08
	1,13
	1,18

	
	19
	0,39
	0,42
	0,45
	0,49
	0,52
	0,55
	0,57
	0,42
	0,46
	0,49
	0,52
	0,55
	0,58
	0,61

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,38
	0,42
	0,45
	0,48
	0,51
	0,54
	0,57
	0,41
	0,45
	0,48
	0,51
	0,54
	0,57
	0,60

	
	22
	0,78
	0,84
	0,90
	0,96
	1,02
	1,07
	1,13
	0,84
	0,90
	0,96
	1,02
	1,08
	1,14
	1,19

	
	23
	1,19
	1,28
	1,38
	1,47
	1,55
	1,64
	1,72
	1,29
	1,39
	1,48
	1,57
	1,65
	1,74
	1,82

	
	24
	1,60
	1,72
	1,83
	1,95
	2,06
	2,18
	2,29
	1,73
	1,85
	1,96
	2,08
	2,19
	2,31
	2,42

	
	25
	2,02
	2,16
	2,31
	2,46
	2,60
	2,74
	2,88
	2,18
	2,32
	2,47
	2,62
	2,76
	2,90
	3,04

	
	26
	2,44
	2,62
	2,79
	2,96
	3,12
	3,28
	3,43
	2,53
	2,81
	2,97
	3,15
	3,31
	3,47
	3,62

	
	27
	2,88
	3,08
	3,27
	3,42
	3,66
	3,84
	4,01
	3,10
	3,30
	3,47
	3,69
	3,88
	4,06
	4,23

	
	28
	3,31
	3,54
	3,78
	4,00
	4,22
	4,44
	4,64
	3,56
	3,79
	4,03
	4,25
	4,47
	4,69
	4,89

	
	29
	3,78
	4,03
	4,27
	4,52
	4,76
	4,99
	5,21
	4,06
	4,31
	4,55
	4,80
	5,04
	5,27
	5,48

	
	30
	4,24
	4,51
	4,80
	5,08
	5,36
	5,61
	5,86
	4,54
	4,82
	5,11
	5,39
	5,66
	5,91
	6,16


ТАБЛИЦА V

Температурна корекция (с) на плътността на сухо вино и обезалкохолено вино,

измерена с пикнометър от Pirex при t°С, за да се отнесе резултатът към 20°C
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	Алкохол в об %

	
	0
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	20
	21
	22
	23
	24
	25
	26
	27

	Температура в оС


	10
	1,45
	1,51
	1,55
	1,58
	1,64
	1,70
	1,78
	1,88
	1,98
	2,09
	2,21
	2,34
	2,47
	2,60
	2,75
	2,90
	3,06
	3,22
	3,39
	3,57
	3,75
	3,93
	4,12
	4,31

	
	11
	1,35
	1,40
	1,43
	1,47
	1,52
	1,58
	1,65
	1,73
	1,83
	1,93
	2,03
	2,15
	2,26
	2,38
	2,51
	2,65
	2,78
	2,93
	3,08
	3,24
	3,40
	3,57
	3,73
	3,90

	
	12
	1,24
	1,28
	1,31
	1,34
	1,39
	1,44
	1,50
	1,58
	1,66
	1,75
	1,84
	1,94
	2,04
	2,15
	2,26
	2,38
	2,51
	2,63
	2,77
	2,91
	3,05
	3,19
	3,34
	3,49

	
	13
	1,12
	1,16
	1,18
	1,21
	1,25
	1,30
	1,35
	1,42
	1,49
	1,56
	1,64
	1,73
	1,82
	1,91
	2,01
	2,11
	2,22
	2,33
	2,45
	2,57
	2,69
	2,81
	2,95
	3,07

	
	14
	0,99
	1,03
	1,05
	1,07
	1,11
	1,14
	1,19
	1,24
	1,31
	1,37
	1,44
	1,52
	1,59
	1,67
	1,75
	1,84
	1,93
	2,03
	2,13
	2,23
	2,33
	2,44
	2,55
	2,66

	
	15
	0,86
	0,89
	0,90
	0,92
	0,95
	0,98
	1,02
	1,07
	1,12
	1,17
	1,23
	1,29
	1,35
	1,42
	1,49
	1,56
	1,63
	1,71
	1,80
	1,88
	1,96
	2,05
	2,14
	2,23

	
	16
	0,71
	0,73
	0,74
	0,76
	0,78
	0,81
	0,84
	0,87
	0,91
	0,96
	0,99
	1,05
	1,10
	1,15
	1,21
	1,27
	1,33
	1,39
	1,45
	1,52
	1,59
	1,66
	1,73
	1,80

	
	17
	0,55
	0,57
	0,57
	0,59
	0,60
	0,62
	0,65
	0,67
	0,70
	0,74
	0,77
	0,81
	0,84
	0,88
	0,92
	0,96
	1,01
	1,05
	1,11
	1,15
	1,20
	1,26
	1,31
	1,36

	
	18
	0,38
	0,39
	0,39
	0,40
	0,41
	0,43
	0,44
	0,46
	0,48
	0,50
	0,52
	0,55
	0,57
	0,60
	0,62
	0,65
	0,68
	0,71
	0,74
	0,78
	0,81
	0,85
	0,88
	0,91

	
	19
	0,19
	0,20
	0,20
	0,21
	0,21
	0,22
	0,23
	0,24
	0,25
	0,26
	0,27
	0,28
	0,29
	0,30
	0,32
	0,33
	0,35
	0,36
	0,38
	0,39
	0,41
	0,43
	0,44
	0,46

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,21
	0,22
	0,22
	0,23
	0,23
	0,24
	0,25
	0,25
	0,26
	0,27
	0,29
	0,29
	0,31
	0,32
	0,34
	0,35
	0,36
	0,38
	0,39
	0,41
	0,43
	0,44
	0,46
	0,48

	
	22
	0,43
	0,45
	0,45
	0,46
	0,47
	0,49
	0,50
	0,52
	0,54
	0,56
	0,58
	0,60
	0,63
	0,65
	0,68
	0,71
	0,73
	0,77
	0,80
	0,83
	0,86
	0,89
	0,93
	0,96

	
	23
	0,67
	0,69
	0,70
	0,71
	0,72
	0,74
	0,77
	0,79
	0,82
	0,85
	0,88
	0,91
	0,95
	0,99
	1,03
	1,07
	1,12
	1,16
	1,21
	1,25
	1,30
	1,35
	1,40
	1,45

	
	24
	0,91
	0,93
	0,95
	0,97
	0,99
	1,01
	1,04
	1,07
	1,11
	1,15
	1,20
	1,24
	1,29
	1,34
	1,39
	1,45
	1,50
	1,56
	1,62
	1,69
	1,76
	1,82
	1,88
	1,95

	
	25
	1,16
	1,19
	1,21
	1,23
	1,26
	1,29
	1,33
	1.37
	1,42
	1.47
	1,52
	1,57
	1,63
	1,70
	1,76
	1,83
	1,90
	1,97
	2,05
	2,13
	2,21
	2,29
	2,37
	2,45

	
	26
	1,42
	1,46
	1,49
	1,51
	1,54
	1,58
	1,62
	1,67
	1.73
	1,79
	1,85
	1,92
	1,99
	2,07
	2,14
	2,22
	2,31
	2,40
	2,49
	2,58
	2,67
	2,77
	2,86
	2,96

	
	27
	1,69
	1,74
	1,77
	1,80
	1,83
	1,88
	193
	1,98
	2,05
	2.12
	2,20
	2,27
	2.35
	2,44
	2,53
	2,63
	2,72
	2,82
	2,93
	3,04
	3,14
	3,25
	3,37
	3,48

	
	28
	1,97
	2,03
	2,06
	2,09
	2,14
	2,19
	2,24
	2,31
	2,38
	2,46
	2,55
	2,63
	2,73
	2,83
	2,93
	3,03
	3,14
	3,26
	3,38
	3,50
	3,62
	3,75
	3,85
	4,00

	
	29
	2,26
	2,33
	2,37
	2,40
	2,45
	2,50
	2,57
	2,64
	2,73
	2,82
	2,91
	2,99
	3,11
	3,22
	3,34
	3.45
	3,58
	3,70
	3,84
	3,97
	4,11
	4,25
	4,39
	4,54

	
	30
	2,56
	2,64
	2,67
	2,72
	2,77
	2,83
	2,90
	2,98
	3,08
	3,18
	3,28
	3,38
	3,50
	3,62
	3,75
	3,88
	4,02
	4,16
	4,30
	4,46
	4,61
	4,76
	4,92
	5,07


Забележка: Тази таблица може да се използва за преизчисляване наотносителната плътност 
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ТАБЛИЦА VI

температурна корекция (с) на плътността на мъст и концентрирана мъст,

измерена с пикнометър от pirex при t°с, за да се отнесе резултатът към 20°c
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ако
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-

   

°

°

°

°


	
	Плътност

	
	1,05
	1,06
	1,07
	1,08
	1,09
	1,10
	1,11
	1,12
	1,13
	1,14
	1,15
	1,16
	1,18
	1,20
	1,22
	1,24
	1,26
	1,28
	1,30
	1,32
	1,34
	1,36

	Температура в оС


	10
	2,17
	2,34
	2,52
	2,68
	2,85
	2,99
	3,16
	3,29
	3,44
	3,58
	3,73
	3,86
	4,13
	4,36
	4,60
	4,82
	5,02
	5,25
	5,39
	5,56
	5,73
	5,87

	
	11
	2,00
	2,16
	2,29
	2,44
	2,59
	2,73
	2,86
	2,99
	3,12
	3,24
	3,37
	3,48
	3,71
	3,94
	4,15
	4,33
	4,52
	4,69
	4,85
	5,01
	5,15
	5,29

	
	12
	1,81
	1,95
	2,08
	2,21
	2,34
	2,47
	2,58
	2,70
	2,82
	2,92
	3,03
	3,14
	3,35
	3,55
	3,72
	3,90
	4,07
	4,23
	4,37
	4,52
	4,64
	4,77

	
	13
	1,62
	1,74
	1,85
	1,96
	2,07
	2,17
	2,28
	2,38
	2,48
	2,59
	2,68
	2,77
	2,94
	3,11
	3,28
	3,44
	3,54
	3,72
	3,86
	3,99
	4,12
	4,24

	
	14
	1,44
	1,54
	1,64
	1,73
	1,82
	1,92
	2,00
	2,08
	2,17
	2,25
	2,34
	2,42
	2,57
	2,73
	2,86
	2,99
	3,12
	3,24
	3,35
	3,46
	3,57
	3,65

	
	15
	1,21
	1,29
	1,37
	1,45
	1,53
	1,60
	1,68
	1,75
	1,82
	1,89
	1,97
	2,03
	2,16
	2,28
	2,40
	2,51
	2,61
	2,71
	2,80
	2,89
	2,94
	3,01

	
	16
	1,00
	1,06
	1,12
	1,19
	1,25
	1,31
	1,37
	1,43
	1,49
	1,54
	1,60
	1,65
	1,75
	1,84
	1,94
	2,02
	2,09
	2,17
	2,23
	2,30
	2,36
	2,42

	
	17
	0,76
	0,82
	0,86
	0,91
	0,96
	1,00
	1,05
	1,09
	1,14
	1,18
	1,22
	1,25
	1,32
	1.39
	1,46
	1,52
	1,57
	1,63
	1,67
	1,71
	1,75
	1,79

	
	18
	0,53
	0,56
	0,59
	0,63
	0,65
	0,69
	0,72
	0,74
	0,77
	0,80
	0,82
	0,85
	0,90
	0,95
	0,99
	1,02
	1,06
	1,09
	1,13
	1,16
	1,18
	1,20

	
	19
	0,28
	0,30
	0,31
	0,33
	0,35
	0,36
	0,38
	0,39
	0,41
	0,42
	0,43
	0,43
	0,46
	0,48
	0,50
	0,52
	0,54
	0,55
	0,57
	0,58
	0,59
	0,60

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,28
	0,29
	0,31
	0,33
	0,34
	0,36
	0,37
	0,39
	0,40
	0,41
	0,43
	0,44
	0,46
	0,48
	0,51
	0,54
	0,56
	0,57
	0,58
	0,59
	0,60
	0,60

	
	22
	0,55
	0,58
	0,61
	0,64
	0,67
	0,70
	0,73
	0,76
	0,78
	0,81
	0,84
	0,87
	0,93
	0,97
	1,02
	1,06
	1,09
	1,12
	1,15
	1,17
	1,19
	1,19

	
	23
	0,85
	0,90
	0,95
	0,99
	1,04
	1,08
	1,12
	1,16
	1,21
	1,25
	1,29
	1,32
	1,39
	1,46
	1,52
	1,58
	1,62
	1,68
	1,72
	1,75
	1,77
	1,79

	
	24
	1,15
	1,19
	1,25
	1,31
	1,37
	1,43
	1,48
	1,54
	1,60
	1,65
	1,71
	1,76
	1,86
	1,95
	2,04
	2,11
	2,17
	2,23
	2,29
	2,33
	2,35
	2,37

	
	25
	1,44
	1,52
	1,59
	1,67
	1,74
	1,81
	1,88
	1,95
	2,02
	2,09
	2,16
	2,22
	2,34
	2,45
	2,55
	2,64
	2,74
	2,81
	2,87
	2,90
	2,92
	2,96

	
	26
	1,76
	1,84
	1,93
	2,02
	2,10
	2,18
	2,25
	2,33
	2,41
	2,49
	2,56
	2,64
	2,78
	2,91
	3,03
	3,15
	3,26
	3,37
	3,47
	3,55
	3,62
	3,60

	
	27
	2,07
	2,16
	2,26
	2,36
	2,46
	2,56
	2,65
	2,74
	2,83
	2.91
	3,00
	3,07
	3,24
	3,39
	3,55
	3,69
	3,82
	3,94
	4,04
	4,14
	4,23
	4,30

	
	28
	2,39
	2,51
	2,63
	2.74
	2,85
	2,96
	3,06
	3,16
	3,28
	3,38
	3,48
	3,57
	3,75
	3,92
	4,08
	4,23
	4,37
	4,51
	4,62
	4,73
	4,80
	4,86

	
	29
	2,74
	2,86
	2,97
	3,09
	3,22
	3,34
	3,46
	3,57
	3,69
	3,80
	3,90
	4,00
	4,20
	4,39
	4,58
	4,74
	4,90
	5,05
	5,19
	5,31
	5,40
	5,48

	
	30
	3,06
	3,21
	3,35
	3,50
	3,63
	3,77
	3,91
	4,02
	4,15
	4,28
	4,40
	4,52
	4,75
	4,96
	5,16
	5,35
	5,52
	5,67
	5,79
	5,91
	5,99
	6,04


Забележка: Тази таблица може да се използва за преизчисляване наотносителната плътност 
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ТАБЛИЦА VII

Температурна корекция (с) на плътността на вина с остатъчна захар,

с алкохолно съдържание 13 или повече об% измерена с пикнометър от Pirex

при t°С, за да се отнесе резултатът към 20°C
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	Алкохол 13 об%
	Алкохол 15 об%
	Алкохол 17 об%

	
	Плътност
	Плътност
	Плътност

	
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120

	Температура

 в

 оС


	10
	2,24
	2,58
	2,93
	3,27
	3,59
	3,89
	4,18
	2,51
	2,85
	3,20
	3,54
	3,85
	4,02
	4,46
	2,81
	3,15
	3,50
	3,84
	4,15
	4,45
	4,74

	
	11
	2,06
	2,37
	2,69
	2,97
	3,26
	3,53
	3,78
	2,31
	2,61
	2,93
	3,21
	3,51
	3,64
	4,02
	2,57
	2,89
	3,20
	3,49
	3,77
	4,03
	4,28

	
	12
	1,87
	2,14
	2,42
	2,67
	2,94
	3,17
	3,40
	2,09
	2,36
	2,64
	2,90
	3,16
	3,27
	3,61
	2,32
	2,60
	2,87
	3,13
	3,39
	3,63
	3,84

	
	13
	1,69
	1,93
	2,14
	2,37
	2,59
	2,80
	3,00
	1,88
	2,12
	2,34
	2,56
	2,78
	2,88
	3,19
	2,09
	2,33
	2,55
	2,77
	2,98
	3,19
	3,39

	
	14
	1,49
	1,70
	1,90
	2,09
	2,27
	2,44
	2,61
	1,67
	1,86
	2,06
	2,25
	2,45
	2,51
	2,77
	1,83
	2,03
	2,23
	2,42
	2,61
	2,77
	2,94

	
	15
	1,25
	1,42
	1,59
	1,75
	1,90
	2,05
	2,19
	1,39
	1,56
	1,72
	1,88
	2,03
	2,11
	2,32
	1,54
	1,71
	1,87
	2,03
	2,18
	2,32
	2,47

	
	16
	1,03
	1,17
	1,30
	1,43
	1,55
	1,67
	1,78
	1,06
	1,27
	1,40
	1,53
	1,65
	1,77
	1,88
	1,25
	1,39
	1,52
	1,65
	1,77
	1,89
	2,00

	
	17
	0,80
	0,90
	1,00
	1,09
	1,17
	1,27
	1,36
	0,87
	0,98
	1,08
	1,17
	1,26
	1,35
	1,44
	0,96
	1,06
	1,16
	1,26
	1,35
	1,44
	1,52

	
	18
	0,54
	0,61
	0,68
	0,75
	0,81
	0,86
	0,92
	0,60
	0,66
	0,73
	0,80
	0,85
	0,91
	0,97
	0,66
	0,72
	0,79
	0,86
	0,92
	0,97
	1.03

	
	19
	0,29
	0,33
	0,36
	0,39
	0,42
	0,45
	0,48
	0,32
	0,36
	0,39
	0,42
	0,45
	0,48
	0,51
	0,35
	0,38
	0,41
	0,45
	0,48
	0,51
	0,53

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,29
	0,32
	0,35
	0,39
	0,42
	0,45
	0,47
	0,32
	0,35
	0,38
	0,42
	0,45
	0,48
	0,50
	0,34
	0,38
	0,41
	0,44
	0,47
	0,50
	0,53

	
	22
	0,57
	0,64
	0,70
	0,76
	0,82
	0,88
	0,93
	0,63
	0,69
	0,75
	0,81
	0,87
	0,93
	0,98
	0,68
	0,75
	0,81
	0,87
	0,93
	0,99
	1,04

	
	23
	0,89
	0,98
	1,08
	1,17
	1,26
	1,34
	1,43
	0,97
	1,06
	1,16
	1,25
	1,34
	1,42
	1,51
	1,06
	1,15
	1,25
	1,34
	1,42
	1,51
	1,59

	
	24
	1,22
	1,34
	1,44
	1,56
	1,68
	1,79
	1,90
	1,32
	1,44
	1,54
	1,66
	1,78
	1,89
	2,00
	1,43
	1,56
	1,65
	1,77
	1,89
	2,00
	2,11

	
	25
	1,61
	1,68
	1,83
	1,98
	2,12
	2,26
	2,40
	1,66
	1,81
	1,96
	2,11
	2,25
	2,39
	2,52
	1,80
	1,94
	2,09
	2,24
	2,39
	2,52
	2,66

	
	26
	1,87
	2,05
	2,22
	2,40
	2,56
	2,71
	2,87
	2,02
	2,20
	2,37
	2,54
	2,70
	2,85
	3,01
	2,18
	2,36
	2,53
	2,71
	2,86
	3,02
	3,17

	
	27
	2,21
	2,42
	2,60
	2,80
	3,00
	3,18
	3,35
	2,39
	2,59
	2,78
	2,98
	3,17
	3,35
	3,52
	2,58
	2,78
	2,97
	3,17
	3,36
	3,54
	3,71

	
	28
	2,56
	2,80
	3,02
	3,25
	3,47
	3,67
	3,89
	2,75
	2,89
	3,22
	3,44
	3,66
	3,86
	4,07
	2,97
	3,21
	3,44
	3,66
	3,88
	4,09
	4,30

	
	29
	2,93
	3,19
	3,43
	3,66
	3,91
	4,14
	4,37
	3,16
	3,41
	3,65
	3,89
	4,13
	4,36
	4,59
	3,40
	3,66
	3,89
	4,13
	4,38
	4,61
	4,82

	
	30
	3,31
	3,57
	3,86
	4,15
	4,41
	4,66
	4,92
	3,55
	3,81
	4,10
	4,38
	4,66
	4,90
	5,16
	3,82
	4,08
	4,37
	4,65
	4,93
	5,17
	5,42


	
	Алкохол 19 об%
	Алкохол 21 об%

	
	Плътност
	Плътност

	
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120
	1,000
	1,020
	1,040
	1,060
	1,080
	1,100
	1,120

	Температура

 в

 оС


	10
	3,14
	3,48
	3,83
	4,17
	4,48
	4,78
	5,07
	3,50
	3,84
	4,19
	4,52
	4,83
	5,12
	5,41

	
	11
	2,87
	3,18
	3,49
	3,78
	4,06
	4,32
	4,57
	3,18
	3,49
	3,80
	4,09
	4,34
	4,63
	4,88

	
	12
	2,58
	2,86
	3,13
	3,39
	3,65
	3,88
	4,10
	2,86
	3,13
	3,41
	3,67
	3,92
	4,15
	4,37

	
	13
	2,31
	2,55
	2,77
	2,99
	3,20
	3,41
	3,61
	2,56
	2,79
	3,01
	3,23
	3,44
	3,65
	3,85

	
	14
	2,03
	2,23
	2,43
	2,61
	2,80
	2,96
	3,13
	2,23
	2,43
	2,63
	2,81
	3,00
	3,16
	3,33

	
	15
	1,69
	1,86
	2,02
	2,18
	2,33
	2,48
	2,62
	1,86
	2,03
	2,19
	2,35
	2,50
	2,65
	2,80

	
	16
	1,38
	1,52
	1,65
	1,78
	1,90
	2,02
	2,13
	1,51
	1,65
	1,78
	1,91
	2,03
	2,15
	2,26

	
	17
	1,06
	1,16
	1,26
	1,35
	1,44
	1,53
	1,62
	1,15
	1,25
	1,35
	1,45
	1,54
	1,63
	1,71

	
	18
	0,73
	0,79
	0,85
	0,92
	0,98
	1,03
	1,09
	0,79
	0,85
	0,92
	0,98
	1,05
	1,10
	1,15

	
	19
	0,38
	0,41
	0,44
	0,48
	0,51
	0,52
	0,56
	0,41
	0,44
	0,47
	0,51
	0,54
	0,57
	0,59

	
	20
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	21
	0,37
	0,41
	0,44
	0,47
	0,50
	0,53
	0,56
	0,41
	0,44
	0,47
	0,51
	0,54
	0,57
	0,59

	
	22
	0,75
	0,81
	0,87
	0,93
	0,99
	1,04
	1,10
	0,81
	0,88
	0,94
	1,00
	1,06
	1,10
	1,17

	
	23
	1,15
	1,30
	1,34
	1,43
	1,51
	1,60
	1,68
	1,25
	1,34
	1,44
	1,63
	1,61
	1,70
	1,78

	
	24
	1,55
	1,67
	1,77
	1,89
	2,00
	2,11
	2,23
	1,68
	1,80
	1,90
	2,02
	2,13
	2,25
	2,36

	
	25
	1,95
	2,09
	2,24
	2,39
	2,53
	2,67
	2,71
	2.11
	2,25
	2,40
	2,55
	2,69
	2,83
	2,97

	
	26
	2,36
	2,54
	2,71
	2,89
	3,04
	3,20
	3,35
	2,55
	2,73
	2,90
	3,07
	3,22
	3,38
	3,54

	
	27
	2,79
	2,99
	3,18
	3,38
	3,57
	3,75
	3,92
	3,01
	3,20
	3,40
	3,59
	3,78
	3,96
	4,13

	
	28
	3,20
	3,44
	3,66
	3,89
	4,11
	4,32
	4,53
	3,46
	3,69
	3,93
	4,15
	4,36
	4,58
	4,77

	
	29
	3,66
	3,92
	4,15
	4,40
	4,64
	4,87
	5,08
	3,95
	4,20
	4,43
	4,68
	4,92
	5,15
	5,36

	
	30
	4,11
	4,37
	4,66
	4,94
	5,22
	5,46
	5,71
	4,42
	4,68
	4,97
	5,25
	5,53
	5,77
	6,02


(1) Могат да бъдат използвани други еквивалентни пикнометри.


((( Пример за изчисления е даден в т. 6 на настоящия раздел.


(1) Пример за изчисления е даден в т. 6 на настоящия раздел.





PAGE  
4

_1028705148.unknown

_1029309372.unknown

_1064232268.unknown

_1064233043.unknown

_1064233329.unknown

_1064233385.unknown

_1064233935.unknown

_1064233950.unknown

_1064234087.unknown

_1064233919.unknown

_1064233371.unknown

_1064233207.unknown

_1064233304.unknown

_1064233182.unknown

_1064232885.unknown

_1064232898.unknown

_1064232388.unknown

_1064232425.unknown

_1064232342.unknown

_1029311321.unknown

_1029314974.unknown

_1030783587.unknown

_1052641126.unknown

_1052641150.unknown

_1052641229.unknown

_1052643071.unknown

_1052641160.unknown

_1052641138.unknown

_1052638907.unknown

_1029315042.unknown

_1029311730.unknown

_1029314740.unknown

_1029313232.unknown

_1029314035.unknown

_1029311803.unknown

_1029311773.unknown

_1029311534.unknown

_1029311559.unknown

_1029311463.unknown

_1029309912.unknown

_1029310447.unknown

_1029311190.unknown

_1029311234.unknown

_1029310631.unknown

_1029310009.unknown

_1029310123.unknown

_1029309934.unknown

_1029309721.unknown

_1029309814.unknown

_1029309820.unknown

_1029309751.unknown

_1029309490.unknown

_1029309642.unknown

_1029309395.unknown

_1028963252.unknown

_1029307636.unknown

_1029308664.unknown

_1029308912.unknown

_1029308960.unknown

_1029309311.unknown

_1029308919.unknown

_1029308775.unknown

_1029308827.unknown

_1029308706.unknown

_1029308128.unknown

_1029308267.unknown

_1029308362.unknown

_1029308166.unknown

_1029308022.unknown

_1029308073.unknown

_1029307994.unknown

_1028966136.unknown

_1028966965.unknown

_1029307201.unknown

_1029307461.unknown

_1029307318.unknown

_1029307362.unknown

_1029307261.unknown

_1029307127.unknown

_1028966302.unknown

_1028966383.unknown

_1028966180.unknown

_1028965577.unknown

_1028965871.unknown

_1028966046.unknown

_1028965670.unknown

_1028964971.unknown

_1028965506.unknown

_1028964840.unknown

_1028706452.unknown

_1028709008.unknown

_1028962517.unknown

_1028962785.unknown

_1028962964.unknown

_1028709233.unknown

_1028962271.unknown

_1028962316.unknown

_1028710541.unknown

_1028709426.unknown

_1028708111.unknown

_1028708966.unknown

_1028708981.unknown

_1028708638.unknown

_1028708482.unknown

_1028707008.unknown

_1028707877.unknown

_1028706568.unknown

_1028706787.unknown

_1028705710.unknown

_1028705918.unknown

_1028706196.unknown

_1028705556.unknown

_1028705605.unknown

_1028705287.unknown

_1028705493.unknown

_1028704870.unknown

_1028704916.unknown

_1028701932.unknown

_1028703233.unknown

_1028703506.unknown

_1028703873.unknown

_1028703563.unknown

_1028703319.unknown

_1028703054.unknown

_1028701301.unknown

_1028701805.unknown

_1028700691.unknown

_1011343524.doc
[image: image1.png]






